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EMIL

UN VIAJE
A ITALIA
EN CADA
RECETA

De norte a sur, exploramos sabores,
tradiciones e historias que viven en
cada plato.

Creemos en el poder de la mesa para
reunir, compartir y crear momentos
que permanecen.

En nuestra mesa, no eres un cliente,
eres parte de nuestra familia.



ANTIP ASTI s

Bousch PARA COMPARTIR
Hogaza, queso ricotta con tomates o $6,00
pimientos asados. é?iiﬂb misto
Focagc%a con carne al ragt y hongos $9,00 Calamares,
cremini. camarones y
Pera al vino tinto con prosciutto y $9,50 pescado crocante

en gremolata de

queso azul. p .
cebollin y limén.

$21,50

Bruschetta de

tomate y pimiento
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&aﬁzo di verdwee &W/& ceoccanle  $8,00

Vegetales, pesto, guanciale crocante
y grana padano.

ga/ngmmw di melanzane $8,50

Berenjenas, pomodoro, ricotta,
mozzarella y albahaca.

jamén curado,
aceitunas y
alcachofas.

$25,00

Solenta $10,50

Con salchicha italiana al ragu. 62%90060“7 di salmone
Salmén curado,
alioli de

alcaparras,
c@wfé& di maiale $12,50 mousse de
aguacate.

Albdéndigas crujientes de cerdo,
pesto y grana padano.

$25,00

@aﬂ‘; aé/&‘c‘aaé;w

PROSCIUTTO sl

; i

E BURRATA 0,56 i d st

uuufiuuiﬁfﬂﬁﬂéfmxw

Burrata y jamén curado acompafiado N b
de tomates cherry asados en [,Zmr s 5ﬂ/{’”

balsédmico o higos confitados.

PRECIOS INCLUYEN IVA Y SERVICIO



INSALATA .............................................................

Shanranella $9,50 oTechs $12,00 Comilia $12,00

Mezcla de lechugas, Mezcla de lechugas, Mezcla de lechugas,
crutones, tomates, alcachofas, queso alcachofas, uvilla
marinados en azul y croquetas de fresca, nueces
balsédmico, aceitunas queso de cabra. tostadas, laminas de

maceradas, pimientos grana padano y
asados, cebollas en vinagreta de vino
balsémico, pepino blanco.

fresco y vinagreta.

-------------- PIZZE IMPASTE A MANO s

c?ar?zﬁo &ﬁm%io /s capra $17,00
Hongos al ragu y

emulsién de queso
de cabra.

Emilia
g Romagna
/4ﬁ@ﬂ%iwumz¢mze¢’ﬁ§ﬁw
Z;lwékkﬁ¢mmnﬁs%
ﬁ%édma,ﬂqsméaz;u¢
W& fue se mgplra ey wna
fmﬂ?é§u§nd¢5

i verdure $17,00

Alcachofas, rucula,
pesto y tomates
cherry.

Salame $18,50

Salami fior di latte,
mozzarella fresca y
puré de albahaca.

e%ma&aaa/w/ $18,50

Pomodoro, tocino
ﬁ mm /2&;;4/ S/ZW crocante,

peperoncino y

albahaca.

MARGHERITA

. Bianca $20,50

Mascarpone, mozzarella,

ricotta fresca, grana
padano, rucula y

Tomates cherry tomates cherry.

frescos, mozzarella
y albahaca.

PRECIOS INCLUYEN IVA Y SERVICIO



PASTA LUNGA
E CORTA FATTA

IN CASA

Pomodoro, pesto o
bianca.

@m’o e_pgpe
Grana padano,

mantequilla pimienta
tostada.

ﬁo/o;/wa&
Res al ragu y grana
padano.

@w casa nostea

Res, pomodoro,
coccidébn lenta y vino
tinto.

@émaéa[&
Pasta corta con
bondiola de cerdo.

Pomodoro, pancetta

crocante,
peperoncino.

e%maééiaéw
Guanciale, cebolla y
peperoncino.

Wtfiﬂi@a,

WeSUa mesa, 1o ere

“-‘Pbéoﬁzaaslmuz?é

wuesla familia.

Spaghetti, tagliatelle, pappardelle & rigatoni.

$16,00

$17,50

$19,00

$19,50

$19,50

$19,50

$20,00

6&/4/240& e alonlica.

CARBONARA

$19,00

Tocino, yemas de huevo

y pimienta negra.

@)a&hw
Cebolla, yemas de
huevo, grana padano,
mantequilla, Jjamén
curado y pimienta
tostada.

(ggltaccﬁio e limone
Piel de limén,

pistacho y grana
padano.

e% /eacalom

Spaguetti, camarones,
pulpo, calamar y
pescado.

Coda di bue

Rabo de toro al ragt
con vino tinto.

Nezo a’l}JWJéw
Camarones asados y
gremolata en

tagliatelle con tinta
de calamar.

PRECIOS INCLUYEN IVA Y SERVICIO

$21,50

$21,50

$21,50

$22,00

$22,00



PASTA RIPIENA
E LASSAGNA

. /s . o7 ; :
g{aww&/ weolta $19,00 Jorlelloni zﬁ//ollo $20,50
En aceite de oliva y Con tocino, ricotta y
ricula fresca o con la pesto para acompafar.
salsa de su elecciédn:
Pomodoro, pesto o bianca.
@ow&//)mjmd[o $21,50 ﬁaaaymw $21,50
En aceite de oliva con la Res al ragu, pasta fresca
salsa de su eleccidn: de espinaca, bechamel,
Pomodoro, pesto o bianca. mozzarella, grana padano
y emulsién de albahaca.
L cagw di fanghi $18,50 o/ assobuco $21,50
Con tomillo vy En su salsa y
grana padano. gremolata.
i carciof §16,50  alsicia $18,50
Alcachofas con Salchicha al ragt y
tomillo y almendras emulsién de queso de
laminadas. cabra.
@%m& $17,50 %o $19,00
Con pomodoro, grana Con calamar y tinta
padano, albahaca y de calamar.
tomate deshidratado.
go%wwzo/a/ $21,50
o
Q/Zeéu; $19,50 Con queso gorgonzola,
. salchicha y hongos
Portobe}lo al ragu, —rT
champifién blanco y
hongos secos. .
@mfbm ﬁmw%o $22,50
[ _ f Queso de cabra,
re ;l«m m gorgonzola,
mascarpone y bufala.
CACIOEPEPE . s Gambecetto o~
Con pomodoro,
camarones y cebollin.
Con grana padano,
mantequilla y sto &dpﬁdboaﬁb $28,00

pimienta tostada.

Pesto de pistacho
acompafiado con

magret de pato.

PRECIOS INCLUYEN IVA Y SERVICIO



CO NTO RN s

é%&wf/dpaw $2,25 Olive | aceitunas $4,00 DBuovata

é%una?puuhno $3,00 C%wagé / a&unéy§a$5,00 Rosciutto

$5,50

$6,50

Guanberetto L Lombo foe . ANATRA MAGRET

(Camarones) . (Lomo fino)

120 gr $6,50 : 120 gr $6,50 . (Magret de pato)

240 gr $8,00 : 240 gr $12,00 :
.......................... E............................i 1926 o $12,00

Shllo alla comana : Sholpo aveasto :

(Pollo a la romana) : (plfjlf)o rostizado) 240 gr $22’00

200 gr $8,00 . 120 gr $8,00

. 240 gr $15,00

c%lma/ colta

. Con frutos rojos.

(Flets

e $6,50

Almendras, albahaca . QS‘ZZ%&/

y aceite de oliva. .
. Con gelato al

mascarpone o gelato de

c%aacagaow $6,50 limone.

Con pistachos .
caramelizados, miel .

y piel de naranja. 2 éiZ%%

e%/fa/nwwdo e ccy% $6,50 Gelato a eleccion:

. De limone o mascarpone.
Con cinta de café y .

pistachos en
caramelo.

(%co/[w lodda al limoncello
3 fitad
TIRAMISU s 6,50 T e

rellena con crema de

mascarpone y salsa de

. limoncello.
Café, mascarpone

y chocolate.

PRECIOS INCLUYEN IVA Y SERVICIO

$6,00

$7,00

$8,00

$8,00



