
Estimado cliente,
REVISAR DETENIDAMENTE, todos los detalles del pedido, logotipo y arte (textos,ortografía, dígitos, 
imágenes, colores, tamaño, cantidades, materiales, acabados etc ) ya que una vez aprobado el arte 
enviado, el producto terminado (impresión) es responsabilidad exclusiva del cliente.

LÍNEA MAGENTA
DE CORTE Y GRAFADO 
NO SE IMPRIME

Bienvenido 
a Emilia

De norte a sur, exploramos sabores, 
tradiciones e historias que viven en 
cada plato.

Creemos en el poder de la mesa para 
reunir, compartir y crear momentos 
que permanecen.

En nuestra mesa, no eres un cliente, 
eres parte de nuestra familia.

UN VIAJE 
A ITALIA 
EN CADA 
RECETA
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2 0 1 9

F d t .

Fritto misto
Calamares, 
camarones y 
pescado crocante 
en gremolata de 
cebollín y limón.

PARA COMPARTIR

$21,50

Tagliere di antipasti
Bruschetta de 
tomate y pimiento 
con burrata, 
jamón curado,
aceitunas y 
alcachofas.

$25,00

$25,00

Salmón curado, 
alioli de 
alcaparras, 
mousse de 
aguacate.

Carpaccio di salmone

PRECIOS INCLUYEN IVA Y SERVICIO

ANTIPASTI

Stufato di verdure e guanciale croccante
Vegetales, pesto, guanciale crocante 
y grana padano.

$8,00

Parmigiana di melanzane
Berenjenas, pomodoro, ricotta, 
mozzarella y albahaca.

$8,50

Polenta
Con salchicha italiana al ragú.

$10,50

Polpette di maiale
Albóndigas crujientes de cerdo, 
pesto y grana padano.

$12,50

Bruschetta
$6,00Hogaza, queso ricotta con tomates o 

pimientos asados.

$9,00Focaccia con carne al ragú y hongos 
cremini.

$9,50Pera al vino tinto con prosciutto y 
queso azul.

Ricetta della tradizione

PROSCIUTTO 
E BURRATA

Este plato celebra la 

paciencia: el prosciutto se 

cura durante meses para 

lograr su sabor delicado.
Burrata y jamón curado acompañado 
de tomates cherry asados en 
balsámico o higos confitados.

$15,50
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LÍNEA MAGENTA
DE CORTE Y GRAFADO 
NO SE IMPRIME

Cacio e pepe $17,50
Grana padano, 
mantequilla pimienta 
tostada.

I tradizionali $16,00
Pomodoro, pesto o 
bianca.

$16,00

Da casa nostra $19,50
Res, pomodoro, 
cocción lenta y vino 
tinto.

All'amatriciana $19,50
Pomodoro, pancetta 
crocante, 
peperoncino.

Pistacchio e limone $21,50
Piel de limón, 
pistacho y grana 
padano.

Alla pescatora $21,50
Spaguetti, camarones, 
pulpo, calamar y 
pescado.

Coda di bue $22,00
Rabo de toro al ragú 
con vino tinto.

Nero di seppia $22,00
Camarones asados y 
gremolata en 
tagliatelle con tinta 
de calamar.

All'arrabbiata $20,00
Guanciale, cebolla y 
peperoncino.

Papalina $21,50
Cebolla, yemas de 
huevo, grana padano, 
mantequilla, jamón 
curado y pimienta 
tostada.

Di maiale $19,50
Pasta corta con 
bondiola de cerdo.

Bolognese $19,00
Res al ragú y grana 
padano.

CARBONARA

Tocino, yemas de huevo 
y pimienta negra.

$19,00

Semplice e autentica.

Spaghetti, tagliatelle, pappardelle & rigatoni.

PASTA LUNGA 
E CORTA FATTA 
IN CASA

PRECIOS INCLUYEN IVA Y SERVICIO
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F d t .

Cuando te sientas a 
nuestra mesa, no eres 
un cliente, eres parte de 
nuestra familia.

PRECIOS INCLUYEN IVA Y SERVICIO

Nuestra cocina nace en Italia. 
En cada plato honramos sus 
tradiciones, sus sabores y un 
nombre que se inspira en una 
parte de sus raíces.

Emilia 
Romagna

INSALATA

PIZZE IMPASTE A MANO

MARGHERITA

Tomates cherry 
frescos, mozzarella 

y albahaca.

$15,50

La nostra pizza speciale

Panzanella
Mezcla de lechugas, 
crutones, tomates, 
marinados en 
balsámico, aceitunas 
maceradas, pimientos 
asados, cebollas en 
balsámico, pepino 
fresco y vinagreta.

$9,50 Emilia
Mezcla de lechugas, 
alcachofas, uvilla 
fresca, nueces 
tostadas, láminas de 
grana padano y 
vinagreta de vino 
blanco.

$12,00

Funghi e formaggio di capra $17,00
Hongos al ragú y 
emulsión de queso 
de cabra.

Di verdure $17,00
Alcachofas, rúcula, 
pesto y tomates 
cherry.

All'amatriciana $18,50
Pomodoro, tocino 
crocante, 
peperoncino y 
albahaca.

Bianca $20,50
Mascarpone, mozzarella, 
ricotta fresca, grana 
padano, rúcula y 
tomates cherry.

Salame $18,50
Salami fior di latte, 
mozzarella fresca y 
puré de albahaca.

Fichi
Mezcla de lechugas, 
alcachofas, queso 
azul y croquetas de 
queso de cabra.

$12,00
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un cliente, eres parte de 
nuestra familia.

PRECIOS INCLUYEN IVA Y SERVICIO

Nuestra cocina nace en Italia. 
En cada plato honramos sus 
tradiciones, sus sabores y un 
nombre que se inspira en una 
parte de sus raíces.

Emilia 
Romagna

INSALATA

PIZZE IMPASTE A MANO

MARGHERITA

Tomates cherry 
frescos, mozzarella 

y albahaca.

$15,50

La nostra pizza speciale

Panzanella
Mezcla de lechugas, 
crutones, tomates, 
marinados en 
balsámico, aceitunas 
maceradas, pimientos 
asados, cebollas en 
balsámico, pepino 
fresco y vinagreta.

$9,50 Emilia
Mezcla de lechugas, 
alcachofas, uvilla 
fresca, nueces 
tostadas, láminas de 
grana padano y 
vinagreta de vino 
blanco.

$12,00

Funghi e formaggio di capra $17,00
Hongos al ragú y 
emulsión de queso 
de cabra.

Di verdure $17,00
Alcachofas, rúcula, 
pesto y tomates 
cherry.

All'amatriciana $18,50
Pomodoro, tocino 
crocante, 
peperoncino y 
albahaca.

Bianca $20,50
Mascarpone, mozzarella, 
ricotta fresca, grana 
padano, rúcula y 
tomates cherry.

Salame $18,50
Salami fior di latte, 
mozzarella fresca y 
puré de albahaca.

Fichi
Mezcla de lechugas, 
alcachofas, queso 
azul y croquetas de 
queso de cabra.

$12,00



Estimado cliente,
REVISAR DETENIDAMENTE, todos los detalles del pedido, logotipo y arte (textos,ortografía, dígitos, 
imágenes, colores, tamaño, cantidades, materiales, acabados etc ) ya que una vez aprobado el arte 
enviado, el producto terminado (impresión) es responsabilidad exclusiva del cliente.

LÍNEA MAGENTA
DE CORTE Y GRAFADO 
NO SE IMPRIME

Cacio e pepe $17,50
Grana padano, 
mantequilla pimienta 
tostada.

I tradizionali $16,00
Pomodoro, pesto o 
bianca.

$16,00

Da casa nostra $19,50
Res, pomodoro, 
cocción lenta y vino 
tinto.

All'amatriciana $19,50
Pomodoro, pancetta 
crocante, 
peperoncino.

Pistacchio e limone $21,50
Piel de limón, 
pistacho y grana 
padano.

Alla pescatora $21,50
Spaguetti, camarones, 
pulpo, calamar y 
pescado.

Coda di bue $22,00
Rabo de toro al ragú 
con vino tinto.

Nero di seppia $22,00
Camarones asados y 
gremolata en 
tagliatelle con tinta 
de calamar.

All'arrabbiata $20,00
Guanciale, cebolla y 
peperoncino.

Papalina $21,50
Cebolla, yemas de 
huevo, grana padano, 
mantequilla, jamón 
curado y pimienta 
tostada.

Di maiale $19,50
Pasta corta con 
bondiola de cerdo.

Bolognese $19,00
Res al ragú y grana 
padano.

CARBONARA

Tocino, yemas de huevo 
y pimienta negra.

$19,00

Semplice e autentica.

Spaghetti, tagliatelle, pappardelle & rigatoni.

PASTA LUNGA 
E CORTA FATTA 
IN CASA

PRECIOS INCLUYEN IVA Y SERVICIO

O
S
T
E

R
I A  E M I L

I
A

S
A M B O R O N
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F d t .

Cuando te sientas a 
nuestra mesa, no eres 
un cliente, eres parte de 
nuestra familia.

PRECIOS INCLUYEN IVA Y SERVICIO

Nuestra cocina nace en Italia. 
En cada plato honramos sus 
tradiciones, sus sabores y un 
nombre que se inspira en una 
parte de sus raíces.

Emilia 
Romagna

INSALATA

PIZZE IMPASTE A MANO

MARGHERITA

Tomates cherry 
frescos, mozzarella 

y albahaca.

$15,50

La nostra pizza speciale

Panzanella
Mezcla de lechugas, 
crutones, tomates, 
marinados en 
balsámico, aceitunas 
maceradas, pimientos 
asados, cebollas en 
balsámico, pepino 
fresco y vinagreta.

$9,50 Emilia
Mezcla de lechugas, 
alcachofas, uvilla 
fresca, nueces 
tostadas, láminas de 
grana padano y 
vinagreta de vino 
blanco.

$12,00

Funghi e formaggio di capra $17,00
Hongos al ragú y 
emulsión de queso 
de cabra.

Di verdure $17,00
Alcachofas, rúcula, 
pesto y tomates 
cherry.

All'amatriciana $18,50
Pomodoro, tocino 
crocante, 
peperoncino y 
albahaca.

Bianca $20,50
Mascarpone, mozzarella, 
ricotta fresca, grana 
padano, rúcula y 
tomates cherry.

Salame $18,50
Salami fior di latte, 
mozzarella fresca y 
puré de albahaca.

Fichi
Mezcla de lechugas, 
alcachofas, queso 
azul y croquetas de 
queso de cabra.

$12,00

Estimado cliente,
REVISAR DETENIDAMENTE, todos los detalles del pedido, logotipo y arte (textos,ortografía, dígitos, 
imágenes, colores, tamaño, cantidades, materiales, acabados etc ) ya que una vez aprobado el arte 
enviado, el producto terminado (impresión) es responsabilidad exclusiva del cliente.

LÍNEA MAGENTA
DE CORTE Y GRAFADO 
NO SE IMPRIME

Cacio e pepe $17,50
Grana padano, 
mantequilla pimienta 
tostada.

I tradizionali $16,00
Pomodoro, pesto o 
bianca.

$16,00

Da casa nostra $19,50
Res, pomodoro, 
cocción lenta y vino 
tinto.

All'amatriciana $19,50
Pomodoro, pancetta 
crocante, 
peperoncino.

Pistacchio e limone $21,50
Piel de limón, 
pistacho y grana 
padano.

Alla pescatora $21,50
Spaguetti, camarones, 
pulpo, calamar y 
pescado.

Coda di bue $22,00
Rabo de toro al ragú 
con vino tinto.

Nero di seppia $22,00
Camarones asados y 
gremolata en 
tagliatelle con tinta 
de calamar.

All'arrabbiata $20,00
Guanciale, cebolla y 
peperoncino.

Papalina $21,50
Cebolla, yemas de 
huevo, grana padano, 
mantequilla, jamón 
curado y pimienta 
tostada.

Di maiale $19,50
Pasta corta con 
bondiola de cerdo.

Bolognese $19,00
Res al ragú y grana 
padano.

CARBONARA

Tocino, yemas de huevo 
y pimienta negra.

$19,00

Semplice e autentica.

Spaghetti, tagliatelle, pappardelle & rigatoni.

PASTA LUNGA 
E CORTA FATTA 
IN CASA

PRECIOS INCLUYEN IVA Y SERVICIO

O
S
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E
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D
Ó
N

2 0 1 9

F d t .

Cuando te sientas a 
nuestra mesa, no eres 
un cliente, eres parte de 
nuestra familia.

PRECIOS INCLUYEN IVA Y SERVICIO

Nuestra cocina nace en Italia. 
En cada plato honramos sus 
tradiciones, sus sabores y un 
nombre que se inspira en una 
parte de sus raíces.

Emilia 
Romagna

INSALATA

PIZZE IMPASTE A MANO

MARGHERITA

Tomates cherry 
frescos, mozzarella 

y albahaca.

$15,50

La nostra pizza speciale

Panzanella
Mezcla de lechugas, 
crutones, tomates, 
marinados en 
balsámico, aceitunas 
maceradas, pimientos 
asados, cebollas en 
balsámico, pepino 
fresco y vinagreta.

$9,50 Emilia
Mezcla de lechugas, 
alcachofas, uvilla 
fresca, nueces 
tostadas, láminas de 
grana padano y 
vinagreta de vino 
blanco.

$12,00

Funghi e formaggio di capra $17,00
Hongos al ragú y 
emulsión de queso 
de cabra.

Di verdure $17,00
Alcachofas, rúcula, 
pesto y tomates 
cherry.

All'amatriciana $18,50
Pomodoro, tocino 
crocante, 
peperoncino y 
albahaca.

Bianca $20,50
Mascarpone, mozzarella, 
ricotta fresca, grana 
padano, rúcula y 
tomates cherry.

Salame $18,50
Salami fior di latte, 
mozzarella fresca y 
puré de albahaca.

Fichi
Mezcla de lechugas, 
alcachofas, queso 
azul y croquetas de 
queso de cabra.

$12,00

Estimado cliente,
REVISAR DETENIDAMENTE, todos los detalles del pedido, logotipo y arte (textos,ortografía, dígitos, 
imágenes, colores, tamaño, cantidades, materiales, acabados etc ) ya que una vez aprobado el arte 
enviado, el producto terminado (impresión) es responsabilidad exclusiva del cliente.

LÍNEA MAGENTA
DE CORTE Y GRAFADO 
NO SE IMPRIME

GNOCCHI

Ravioli ricotta $19,00
En aceite de oliva y 
rúcula fresca o con la 
salsa de su elección:
Pomodoro, pesto o bianca.

Ravioli prosciutto $21,50
En aceite de oliva con la 
salsa de su elección:
Pomodoro, pesto o bianca.

Tortelloni di pollo $20,50
Con tocino, ricotta y 
pesto para acompañar.

Lasagna $21,50
Res al ragú, pasta fresca 
de espinaca, bechamel, 
mozzarella, grana padano 
y emulsión de albahaca.

In ragu di funghi $18,50
Con tomillo y 
grana padano.

Di carciofi $16,50
Alcachofas con 
tomillo y almendras 
laminadas.

Capresse $17,50
Con pomodoro, grana 
padano, albahaca y 
tomate deshidratado.

Fungo $19,50
Portobello al ragú, 
champiñón blanco y 
hongos secos.

Salsiccia $18,50
Salchicha al ragú y 
emulsión de queso de 
cabra.

Nero $19,00
Con calamar y tinta 
de calamar.

Gorgonzola $21,50
Con queso gorgonzola, 
salchicha y hongos 
cremini.

Al ossobuco $21,50
En su salsa y 
gremolata.

Quattro formaggi $22,50
Queso de cabra, 
gorgonzola, 
mascarpone y bufala.

Pesto e pistacchio $28,00
Pesto de pistacho 
acompañado con 
magret de pato.

Gamberetto $23,00
Con pomodoro, 
camarones y cebollín.

PASTA RIPIENA 
E LASSAGNA

PRECIOS INCLUYEN IVA Y SERVICIO

RISOTTO

CACIO E PEPE 

Con grana padano, 
mantequilla y 
pimienta tostada.

$18,50

Tradizione italiana. All'amaretto e caffe $6,50
Con cinta de café y 
pistachos en 
caramelo.

Panna cotta $6,00
Con frutos rojos.

Limone $6,50
Almendras, albahaca 
y aceite de oliva.

Mascarpone $6,50
Con pistachos 
caramelizados, miel 
y piel de naranja.

Struffoli $7,00
Con gelato al 
mascarpone o gelato de 
limone.

Affogato $8,00
Gelato a elección:
De limone o mascarpone.

Picolla torta al limoncello $8,00
Con cascara confitada y 
ralladura de limone 
rellena con crema de 
mascarpone y salsa de 
limoncello.

DOLCI

PRECIOS INCLUYEN IVA Y SERVICIO

CONTORNI

TIRAMISÚ

Café, mascarpone 
y chocolate.

$ 6,50

Pane / pan $2,25

Grana padano $3,00

Olive / aceitunas $4,00

Carciofi / alcachofas $5,00

Burrata $5,50

Prosciutto $6,50

Proteine

Gelato

Pollo alla romana
(Pollo a la romana)

200 gr $8,00

Gamberetto
(Camarones)

120 gr
240 gr

$6,50
$8,00

Lombo fine
(Lomo fino)

120 gr
240 gr

$6,50
$12,00

Polpo arrosto
(pulpo rostizado)

120 gr
240 gr

$8,00
$15,00

(Magret de pato)

120 gr

240 gr

$12,00

$22,00

ANATRA MAGRET



Estimado cliente,
REVISAR DETENIDAMENTE, todos los detalles del pedido, logotipo y arte (textos,ortografía, dígitos, 
imágenes, colores, tamaño, cantidades, materiales, acabados etc ) ya que una vez aprobado el arte 
enviado, el producto terminado (impresión) es responsabilidad exclusiva del cliente.

LÍNEA MAGENTA
DE CORTE Y GRAFADO 
NO SE IMPRIME

Cacio e pepe $17,50
Grana padano, 
mantequilla pimienta 
tostada.

I tradizionali $16,00
Pomodoro, pesto o 
bianca.

$16,00

Da casa nostra $19,50
Res, pomodoro, 
cocción lenta y vino 
tinto.

All'amatriciana $19,50
Pomodoro, pancetta 
crocante, 
peperoncino.

Pistacchio e limone $21,50
Piel de limón, 
pistacho y grana 
padano.

Alla pescatora $21,50
Spaguetti, camarones, 
pulpo, calamar y 
pescado.

Coda di bue $22,00
Rabo de toro al ragú 
con vino tinto.

Nero di seppia $22,00
Camarones asados y 
gremolata en 
tagliatelle con tinta 
de calamar.

All'arrabbiata $20,00
Guanciale, cebolla y 
peperoncino.

Papalina $21,50
Cebolla, yemas de 
huevo, grana padano, 
mantequilla, jamón 
curado y pimienta 
tostada.

Di maiale $19,50
Pasta corta con 
bondiola de cerdo.

Bolognese $19,00
Res al ragú y grana 
padano.

CARBONARA

Tocino, yemas de huevo 
y pimienta negra.

$19,00

Semplice e autentica.

Spaghetti, tagliatelle, pappardelle & rigatoni.

PASTA LUNGA 
E CORTA FATTA 
IN CASA

PRECIOS INCLUYEN IVA Y SERVICIO
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S
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E
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F d t .

Cuando te sientas a 
nuestra mesa, no eres 
un cliente, eres parte de 
nuestra familia.

PRECIOS INCLUYEN IVA Y SERVICIO

Nuestra cocina nace en Italia. 
En cada plato honramos sus 
tradiciones, sus sabores y un 
nombre que se inspira en una 
parte de sus raíces.

Emilia 
Romagna

INSALATA

PIZZE IMPASTE A MANO

MARGHERITA

Tomates cherry 
frescos, mozzarella 

y albahaca.

$15,50

La nostra pizza speciale

Panzanella
Mezcla de lechugas, 
crutones, tomates, 
marinados en 
balsámico, aceitunas 
maceradas, pimientos 
asados, cebollas en 
balsámico, pepino 
fresco y vinagreta.

$9,50 Emilia
Mezcla de lechugas, 
alcachofas, uvilla 
fresca, nueces 
tostadas, láminas de 
grana padano y 
vinagreta de vino 
blanco.

$12,00

Funghi e formaggio di capra $17,00
Hongos al ragú y 
emulsión de queso 
de cabra.

Di verdure $17,00
Alcachofas, rúcula, 
pesto y tomates 
cherry.

All'amatriciana $18,50
Pomodoro, tocino 
crocante, 
peperoncino y 
albahaca.

Bianca $20,50
Mascarpone, mozzarella, 
ricotta fresca, grana 
padano, rúcula y 
tomates cherry.

Salame $18,50
Salami fior di latte, 
mozzarella fresca y 
puré de albahaca.

Fichi
Mezcla de lechugas, 
alcachofas, queso 
azul y croquetas de 
queso de cabra.

$12,00

Estimado cliente,
REVISAR DETENIDAMENTE, todos los detalles del pedido, logotipo y arte (textos,ortografía, dígitos, 
imágenes, colores, tamaño, cantidades, materiales, acabados etc ) ya que una vez aprobado el arte 
enviado, el producto terminado (impresión) es responsabilidad exclusiva del cliente.

LÍNEA MAGENTA
DE CORTE Y GRAFADO 
NO SE IMPRIME

GNOCCHI

Ravioli ricotta $19,00
En aceite de oliva y 
rúcula fresca o con la 
salsa de su elección:
Pomodoro, pesto o bianca.

Ravioli prosciutto $21,50
En aceite de oliva con la 
salsa de su elección:
Pomodoro, pesto o bianca.

Tortelloni di pollo $20,50
Con tocino, ricotta y 
pesto para acompañar.

Lasagna $21,50
Res al ragú, pasta fresca 
de espinaca, bechamel, 
mozzarella, grana padano 
y emulsión de albahaca.

In ragu di funghi $18,50
Con tomillo y 
grana padano.

Di carciofi $16,50
Alcachofas con 
tomillo y almendras 
laminadas.

Capresse $17,50
Con pomodoro, grana 
padano, albahaca y 
tomate deshidratado.

Fungo $19,50
Portobello al ragú, 
champiñón blanco y 
hongos secos.

Salsiccia $18,50
Salchicha al ragú y 
emulsión de queso de 
cabra.

Nero $19,00
Con calamar y tinta 
de calamar.

Gorgonzola $21,50
Con queso gorgonzola, 
salchicha y hongos 
cremini.

Al ossobuco $21,50
En su salsa y 
gremolata.

Quattro formaggi $22,50
Queso de cabra, 
gorgonzola, 
mascarpone y bufala.

Pesto e pistacchio $28,00
Pesto de pistacho 
acompañado con 
magret de pato.

Gamberetto $23,00
Con pomodoro, 
camarones y cebollín.

PASTA RIPIENA 
E LASSAGNA

PRECIOS INCLUYEN IVA Y SERVICIO

RISOTTO

CACIO E PEPE 

Con grana padano, 
mantequilla y 
pimienta tostada.

$18,50

Tradizione italiana. All'amaretto e caffe $6,50
Con cinta de café y 
pistachos en 
caramelo.

Panna cotta $6,00
Con frutos rojos.

Limone $6,50
Almendras, albahaca 
y aceite de oliva.

Mascarpone $6,50
Con pistachos 
caramelizados, miel 
y piel de naranja.

Struffoli $7,00
Con gelato al 
mascarpone o gelato de 
limone.

Affogato $8,00
Gelato a elección:
De limone o mascarpone.

Picolla torta al limoncello $8,00
Con cascara confitada y 
ralladura de limone 
rellena con crema de 
mascarpone y salsa de 
limoncello.

DOLCI

PRECIOS INCLUYEN IVA Y SERVICIO

CONTORNI

TIRAMISÚ

Café, mascarpone 
y chocolate.

$ 6,50

Pane / pan $2,25

Grana padano $3,00

Olive / aceitunas $4,00

Carciofi / alcachofas $5,00

Burrata $5,50

Prosciutto $6,50

Proteine

Gelato

Pollo alla romana
(Pollo a la romana)

200 gr $8,00

Gamberetto
(Camarones)

120 gr
240 gr

$6,50
$8,00

Lombo fine
(Lomo fino)

120 gr
240 gr

$6,50
$12,00

Polpo arrosto
(pulpo rostizado)

120 gr
240 gr

$8,00
$15,00

(Magret de pato)

120 gr

240 gr

$12,00

$22,00

ANATRA MAGRET

Estimado cliente,
REVISAR DETENIDAMENTE, todos los detalles del pedido, logotipo y arte (textos,ortografía, dígitos, 
imágenes, colores, tamaño, cantidades, materiales, acabados etc ) ya que una vez aprobado el arte 
enviado, el producto terminado (impresión) es responsabilidad exclusiva del cliente.

LÍNEA MAGENTA
DE CORTE Y GRAFADO 
NO SE IMPRIME

GNOCCHI

Ravioli ricotta $19,00
En aceite de oliva y 
rúcula fresca o con la 
salsa de su elección:
Pomodoro, pesto o bianca.

Ravioli prosciutto $21,50
En aceite de oliva con la 
salsa de su elección:
Pomodoro, pesto o bianca.

Tortelloni di pollo $20,50
Con tocino, ricotta y 
pesto para acompañar.

Lasagna $21,50
Res al ragú, pasta fresca 
de espinaca, bechamel, 
mozzarella, grana padano 
y emulsión de albahaca.

In ragu di funghi $18,50
Con tomillo y 
grana padano.

Di carciofi $16,50
Alcachofas con 
tomillo y almendras 
laminadas.

Capresse $17,50
Con pomodoro, grana 
padano, albahaca y 
tomate deshidratado.

Fungo $19,50
Portobello al ragú, 
champiñón blanco y 
hongos secos.

Salsiccia $18,50
Salchicha al ragú y 
emulsión de queso de 
cabra.

Nero $19,00
Con calamar y tinta 
de calamar.

Gorgonzola $21,50
Con queso gorgonzola, 
salchicha y hongos 
cremini.

Al ossobuco $21,50
En su salsa y 
gremolata.

Quattro formaggi $22,50
Queso de cabra, 
gorgonzola, 
mascarpone y bufala.

Pesto e pistacchio $28,00
Pesto de pistacho 
acompañado con 
magret de pato.

Gamberetto $23,00
Con pomodoro, 
camarones y cebollín.

PASTA RIPIENA 
E LASSAGNA

PRECIOS INCLUYEN IVA Y SERVICIO

RISOTTO

CACIO E PEPE 

Con grana padano, 
mantequilla y 
pimienta tostada.

$18,50

Tradizione italiana. All'amaretto e caffe $6,50
Con cinta de café y 
pistachos en 
caramelo.

Panna cotta $6,00
Con frutos rojos.

Limone $6,50
Almendras, albahaca 
y aceite de oliva.

Mascarpone $6,50
Con pistachos 
caramelizados, miel 
y piel de naranja.

Struffoli $7,00
Con gelato al 
mascarpone o gelato de 
limone.

Affogato $8,00
Gelato a elección:
De limone o mascarpone.

Picolla torta al limoncello $8,00
Con cascara confitada y 
ralladura de limone 
rellena con crema de 
mascarpone y salsa de 
limoncello.

DOLCI

PRECIOS INCLUYEN IVA Y SERVICIO

CONTORNI

TIRAMISÚ

Café, mascarpone 
y chocolate.

$ 6,50

Pane / pan $2,25

Grana padano $3,00

Olive / aceitunas $4,00

Carciofi / alcachofas $5,00

Burrata $5,50

Prosciutto $6,50

Proteine

Gelato

Pollo alla romana
(Pollo a la romana)

200 gr $8,00

Gamberetto
(Camarones)

120 gr
240 gr

$6,50
$8,00

Lombo fine
(Lomo fino)

120 gr
240 gr

$6,50
$12,00

Polpo arrosto
(pulpo rostizado)

120 gr
240 gr

$8,00
$15,00

(Magret de pato)

120 gr

240 gr

$12,00

$22,00

ANATRA MAGRET

Estimado cliente,
REVISAR DETENIDAMENTE, todos los detalles del pedido, logotipo y arte (textos,ortografía, dígitos, 
imágenes, colores, tamaño, cantidades, materiales, acabados etc ) ya que una vez aprobado el arte 
enviado, el producto terminado (impresión) es responsabilidad exclusiva del cliente.

LÍNEA MAGENTA
DE CORTE Y GRAFADO 
NO SE IMPRIME

PRECIOS INCLUYEN IVA Y SERVICIOPRECIOS INCLUYEN IVA Y SERVICIO

Cappuccino $ 2,50

Infusione $ 2,50

Doppio espresso $ 3,00

Taglio $ 2,00

Americano $ 1,50

Espresso $ 1,50

Macchiato $ 1,75

$ 3,00

Limonada imperial

*Consultar por frutas de       
 temporada.

$ 3,25

Güitig $ 2,00

San pellegrino $ 2,75

Natural $ 1,50

$ 3,00

Acqua

Sodas

Succos

BEVANDE ANALCOLICHE

MOMENTI DI CAFFÈ

MOMENTI FRESCHI

COCKTAIL E LIQUORI

Il piacere di 
brindare.

Cocktail

Campari $8,25

Amaretto Sour $10,25

Aperol Spritz $10,25

Angelo Azzurro $10,25

Limoncello Spritz $10,25

Sbagliato $10,25

Gin Tonic $10,25

Negroni $10,25

Americano $10,25

Padrino $12,50

Whisky $15,00

Sangría/Tinto de verano

Copa

$7,25
Jarra

$31,00



Estimado cliente,
REVISAR DETENIDAMENTE, todos los detalles del pedido, logotipo y arte (textos,ortografía, dígitos, 
imágenes, colores, tamaño, cantidades, materiales, acabados etc ) ya que una vez aprobado el arte 
enviado, el producto terminado (impresión) es responsabilidad exclusiva del cliente.

LÍNEA MAGENTA
DE CORTE Y GRAFADO 
NO SE IMPRIME

GNOCCHI

Ravioli ricotta $19,00
En aceite de oliva y 
rúcula fresca o con la 
salsa de su elección:
Pomodoro, pesto o bianca.

Ravioli prosciutto $21,50
En aceite de oliva con la 
salsa de su elección:
Pomodoro, pesto o bianca.

Tortelloni di pollo $20,50
Con tocino, ricotta y 
pesto para acompañar.

Lasagna $21,50
Res al ragú, pasta fresca 
de espinaca, bechamel, 
mozzarella, grana padano 
y emulsión de albahaca.

In ragu di funghi $18,50
Con tomillo y 
grana padano.

Di carciofi $16,50
Alcachofas con 
tomillo y almendras 
laminadas.

Capresse $17,50
Con pomodoro, grana 
padano, albahaca y 
tomate deshidratado.

Fungo $19,50
Portobello al ragú, 
champiñón blanco y 
hongos secos.

Salsiccia $18,50
Salchicha al ragú y 
emulsión de queso de 
cabra.

Nero $19,00
Con calamar y tinta 
de calamar.

Gorgonzola $21,50
Con queso gorgonzola, 
salchicha y hongos 
cremini.

Al ossobuco $21,50
En su salsa y 
gremolata.

Quattro formaggi $22,50
Queso de cabra, 
gorgonzola, 
mascarpone y bufala.

Pesto e pistacchio $28,00
Pesto de pistacho 
acompañado con 
magret de pato.

Gamberetto $23,00
Con pomodoro, 
camarones y cebollín.

PASTA RIPIENA 
E LASSAGNA

PRECIOS INCLUYEN IVA Y SERVICIO

RISOTTO

CACIO E PEPE 

Con grana padano, 
mantequilla y 
pimienta tostada.

$18,50

Tradizione italiana. All'amaretto e caffe $6,50
Con cinta de café y 
pistachos en 
caramelo.

Panna cotta $6,00
Con frutos rojos.

Limone $6,50
Almendras, albahaca 
y aceite de oliva.

Mascarpone $6,50
Con pistachos 
caramelizados, miel 
y piel de naranja.

Struffoli $7,00
Con gelato al 
mascarpone o gelato de 
limone.

Affogato $8,00
Gelato a elección:
De limone o mascarpone.

Picolla torta al limoncello $8,00
Con cascara confitada y 
ralladura de limone 
rellena con crema de 
mascarpone y salsa de 
limoncello.

DOLCI

PRECIOS INCLUYEN IVA Y SERVICIO

CONTORNI

TIRAMISÚ

Café, mascarpone 
y chocolate.

$ 6,50

Pane / pan $2,25

Grana padano $3,00

Olive / aceitunas $4,00

Carciofi / alcachofas $5,00

Burrata $5,50

Prosciutto $6,50

Proteine

Gelato

Pollo alla romana
(Pollo a la romana)
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240 gr
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240 gr

$12,00
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imágenes, colores, tamaño, cantidades, materiales, acabados etc ) ya que una vez aprobado el arte 
enviado, el producto terminado (impresión) es responsabilidad exclusiva del cliente.
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Con gelato al 
mascarpone o gelato de 
limone.

Affogato $8,00
Gelato a elección:
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Con cascara confitada y 
ralladura de limone 
rellena con crema de 
mascarpone y salsa de 
limoncello.
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Estimado cliente,
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imágenes, colores, tamaño, cantidades, materiales, acabados etc ) ya que una vez aprobado el arte 
enviado, el producto terminado (impresión) es responsabilidad exclusiva del cliente.
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Doppio espresso $ 3,00

Taglio $ 2,00

Americano $ 1,50

Espresso $ 1,50

Macchiato $ 1,75

$ 3,00

Limonada imperial

*Consultar por frutas de       
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$ 3,25

Güitig $ 2,00

San pellegrino $ 2,75

Natural $ 1,50

$ 3,00

Acqua

Sodas

Succos
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MOMENTI FRESCHI
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Amaretto Sour $10,25

Aperol Spritz $10,25

Angelo Azzurro $10,25

Limoncello Spritz $10,25

Sbagliato $10,25

Gin Tonic $10,25

Negroni $10,25

Americano $10,25

Padrino $12,50

Whisky $15,00

Sangría/Tinto de verano

Copa

$7,25
Jarra

$31,00


